20231003

TACK for ditt engagemang, kul att du har mojlighet att
hjalpa till i caféterian. Har ar en checklista som hjdlper dig

pa ditt pass i cafeterian.

Cafeterian bemannas ca 1-1,5 timme innan match, under matchen och ca en
halvtimme efter match. Cafeterian bemannas av minst 2 person frdn ditt lag. Ténk

p& att Cafeterian inte f&r Idmnas obemannad.
NU KOR VI IGANG:

o Be vaktmastaren dppna fill kdket.

o Ta ner stolarna frén borden. Torka av borden vid behov.

o Safttigdng diskmaskinen. Satt i det grd réret. LAt maskinen fylla upp med
vatten. Efter det ca 10 min, tryck p& program 2. Sténg locket. Ready to go!

o Safttigdng flakten i koket. Knapp finns bredvid kaffemaskinerna pé& véggen.

o Satt pd ugnen 175 grader varmluft,

o Ta ut kanelbullar ur frysen, de bdr vara ute 30 min innan grédddning.

o Sattigdng stekbordet. Hogra delen 200 grader och vdnstra 100 grader.

o Saftt fritdsen pd 190 grader.

Tips fran coachen:

- Ominga korvbréd /hamburgarbréd ér tinade, 16gg ndgra i en plastpdse och
varm dem i micron, full effekt 1T min.

- Fyll pd lask mm, dess finns i rummet till vénster innan man gérin i
konferensrummet. Nyckel har vaktmdastaren.

- Fyll p& med produkter i kylen pd forsaljiningsdisken. De finns i Iddorna i koket.

- Torka av borden i periodpauserna.

- Saknar du nadgon produkt under ditt pass, skriv ned det och Idmna lappen i
kdket.

- Hakul!
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Koka kaffe
Satt i gdng timern bakom kaffemaskinerna.
Fyll en hel kanna vatten och 2dl kaffe.

lordningstdall kaffe i termos + muggar till sekretariatet, den som &r ansvarig fér klockan

hdmtar och &terlédmnar detta till Cafeterian.

lordningstdll och ta ner kaffe i termos + muggar fill domare och motstdndarlag,

h&dmta filloaka termos osv efter match .

Kanelbullar

Stall ugnen pd 175 grader varmluft i ca 23 min.

Korv

Satt en gryta (anpassad fér induktion) med vatten pd induktionskokplattan som stér
framme pd forsdliningsdisken, satt pd full effekt 15, koka upp vatten till smala korvar,

l&gg i vitpepparkorn ca 5st och ndgra lagerblad.

Nd&r vattnet kokat upp fryck p& knappen Heat och stdll graderna till 80 grader, IGgg i
korvarna, ndr korvarna ér klara flyter dessa upp, 1at de ligga i vattnet minst 5 min

innan ni serverar.

Tillbehor: Stall fram hamburgerdressing, ketchup, senap, ré 16k och sallad nere p&

disken vid toaletterna.

Hamburgare

Forstek ndgra hamburgare och korvar. Ta fram sallad, och rd 16k. Skiva upp och satt

fram som tillbehor enligt ovan.

Pommes frites

Pommes frites tar ca 6-8 minuter aftt bli fardiga i fritésen.
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Toaletterna

Kontrollera toaletterna under ditt pass s& den kanns frédscha, att papperskorgarna ar
tomda, att det finns foalettpapper och pappershanddukar. Kontakta vaktmdastaren
om det behdver rengdras eller att toalettpapper och pappershanddukar ar slut.

Att tdnka pa vid stédngning

o Hd&mta tillbaka kannor osv frdn domare och motst&ndare efter match.

o St&da kdket, b&dde avlastningsytor och golvet.

o Stédnga av bdda kaffekokarna, slang gamla kaffefilter o kaffe.

o Stdng av kokplattan (korvplattan).

o Stdng av stekbordet, skrapa rent stekytan, tém fett i avrinningsbehdllaren o
korgen i dunken som finns pd rullbordet. For att f& bort fetter koka vatten i
vattenkokaren och sl& p& korgen o behdllaren sé lossnar fettet. Torka av
kaklet runt om och spisen.

o Stang av fritdésen

o Stang av diskmaskinen. Dra upp det grd roret.

o Kolla borden som dom inte @r smutsiga, torka av inne i kdket.

Viktigt att tdnka pa i kafeterian

o Barn under 16 &r férinte vara i kdket eller bakom sdljdisken.
o Energidrycker sdljs inte till barn under 15 dr, sportdryck som inte innehdller
koffein ar ok.
o Hygien
- Var noga med handhygienen, tvatta hdnderna ofta och torka dem med
papper, € med handduk!
- Tvatta alltid handerna fére beredning av mat, speciellt efter hantering av

|&skburkar och pengar.

Det drinte tilldtet att handla pd krita och kaffet dr inte gratis, detta galler alla.

Undantag ar Domare, sekretariatspersonal och ledare vid match.



